
Unsere
Empfehlung

Bären-Salat (v)

Frühlingssalat (v)

Suppe (v)

Geisskäse (v)

Saibling x Rüebli

Tatar

Vegan (v)

Vegi (v)

Bio-Rind

Saltimbocca

Fisch

Cordon-Bleu

Bären-Kafi

Rhabarber

Brownie

Eiskaffee

Glacekübeli

Deklaration &
Allergien

4-Gang-Menu Surprise                                                                     vegetarisch
                                                                                                            mit Fleisch

 
Kleiner Salat von Steffisburg, Saisonale Garnituren, Granola, Hausdressing

Salat von Steffisburg, Belper Spargeln, Cherry-Tomaten, Mandeln, Hausdressing 

Bärlauchcrèmesuppe, Kräuteröl, gepickelte Radisli

Bärlauch-Tartelettes, Geisskäsemousse, Zweierlei Radisli, Frühlingszwiebeln

Saiblingsfilet, Rüeblimousse, eingelegte Rüebli, Rüeblicrème, Rüeblikaviar

BEO-Rindstatar, Focaccia, Pickels, Eigelb, gesalzene Butter (HG mit Frites)

Bunter Gemüseteller, Rüeblicrème, Belper Spargeln, Radisli und vieles mehr

Spargelrisotto, Belper Spargeln, Haselnüsse, grillierte Frühlingszwiebeln

Geschnetzeltes vom Rind, Bärlauchspätzli, Frühlingsgemüse

Schweins-Saltimbocca, Rohschinken & Salbei, Spargelrisotto

Rubiger Saiblingsfilet, Sherry-Schaum, Venere Reis, Frühlingsgemüse

Cordon-Bleu vom Söili, Ricotta & Rohschinken, Frühlingsgemüse, Pommes Frites

Kaffee oder Espresso mit drei kleinen Überraschungen

Rhabarber-Cheesecake, Rhabarbersorbet, eingelegte Rhabarber

Hausgemachtes Brownie, Karamellsauce - mit oder ohne Vanilleglacé

Kaffee-Glacé, Baileys, Espresso, Rahm - klein oder gross

Erdbeersorbet / Schokolade / Pistache / Himbeer / Veganes-Caramel

Alle tierischen Produkte sind zu 100% aus der Schweiz. 
Bei Allergien gibt die Küche gerne Auskunft über Inhaltsstoffe. Bitte Allergien immer angeben!
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HAUPTGERICHTE

SPEISEKARTE
16. April bis 25. Mai 2024

VORSPEISEN

BÄREN-MENU

DESSERT


