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Bankett-Dokumentation

Personen

bis 12 Personen

12 bis 18 Personen
18 bis 60 Personen

Raumlichkeiten
Weinkeller
Restaurant «Saali»
Restaurant «Bar»
Restaurant exklusiv
Sitzungszimmer
Terrasse

ala Carte
Kleines Angebot mit 3 Vorspeisen und 3 Hauptgerichten
Einheitsmenu mit vegetarischer / veganer Alternative

baren

steffisburg

max. 45 Personen — flir Aperitif und Degustationen geeignet

max. 40 Personen —ab 22 Personen immer exklusiv

max. 25 Personen — bei Exklusivnutzung auch als Aperitif-Bereich nutzbar

max. 65 Personen — inkl. Weinkeller & Terrasse

max. 12 Personen — nur Getrdnke

max. 80 Personen — bei schénem Wetter gilt ihre Reservation auch fir draussen

Saalmieten, Verrechnung & zusitzliche Offnungszeiten

Wir verrechnen keine Saalmieten. Auch das Sitzungszimmer und der Weinkeller kénnen bei Konsumation
kostenlos benutzt werden. Fiir Anldsse an Ruhetagen setzen wir einen Umsatz von CHF 2'000 voraus, damit wir
den Betrieb extra 6ffnen. Die Exklusive Nutzung von Raumlichkeiten bieten wir nur bei entsprechender

Personenanzahl an.

Wir verrechnen immer die effektiv anwesenden Personen. Falls es kurzfristige Anderungen gibt, teilen Sie uns
das bitte auch am Anlasstag noch mit.

Dekoration
Standard
Frisch-Blumen
Stofflaufer
Menukartli

Trockenblumen, Kerzen & Stoffservietten
+ CHF 4.00 pro Person

+ CHF 2.00 pro Person

auf Wunsch gratis

Die Dekoration inkl. Namenskartli etc. darf auch gerne geliefert werden. Wir bieten an, die Deko beim Decken
der Tische nach ihren Wiinschen kostenfrei zu arrangieren.

Mitgebrachte Speisen & Getrdanke

Wein
Kuchen/Torten

Zapfengeld CHF 30.00 pro 7.5dl Flasche
Kuchenservice CHF 4.00 pro Person

Das Mitbringen von anderen Speisen und Getrdnken ist ansonsten nicht gestattet. Ausnahmen sind Give-Aways

und Dekorationen.

Nutzungszeiten / Offnungszeiten

Mittagessen
Zvieri / Grebt

Aperitif im Weinkeller

Abendessen

ab 11.30h bis max. 17.00h
ab 13.00h bis max. 18.00h
ab 16.00h bis max. 23.00h
ab 18.00h bis max. 23.00h

Bei grosseren Gruppen machen wir am Abend um 23.00h letzte Runde und schliessen spatestens um 23.30h.
Das Verlangern der Offnungszeiten inkl. Uberzeitbewilligung gegen einen Aufpreis ist méglich. Bitte
kontaktieren Sie uns daflir mind. 14 Tage vor ihrem Anlass.

Mittagsmenu

Dienstag bis Freitag am Mittag servieren wir unsere Mittagsmenus — fiir grosse Gruppen nach Vorauswahl.
Fleisch mit Salat 0. Suppe CHF 21.00 / Pasta mit Salat 0. Suppe CHF 19.00 / Vegi mit Salat 0. Suppe CHF 20.00



Aperitif vor dem Menu

Hausgemachte Focaccia, Oliven, Grissini CHF 3.50
Hausgemachte Focaccia, Hummus, Oliven, Hartkase, Grissini CHF 6.50
Bruschetta (April bis Oktober / 2 Stk. pro Person) CHF 7.00

Vorspeisen & Zwischengerichte

Kleine Bowl mit Salat von Steffisburg, Hausdressing & saisonalen Garnituren CHF 7.00
Baren Salat mit Salat von Steffisburg, Hausdressing & saisonalen Garnituren CHF 11.00
Bauernsalat mit Salat von Steffisburg, gebratenem Speck & Zwiebeln & sais. Garnituren CHF 14.00
Saisonaler Caprese mit Schweizer Mozzarella, Pesto & Tomaten/Randen CHF 15.00
Saisonale Suppe mit Einlage (vegetarisch) CHF 11.00
Saisonale Suppe mit Fisch als Einlage CHF 14.00
Onsen-Ei (65 Grad), hausgemachte Mayo, Crunch & Gemiisesalat CHF 14.00
Karamellisierter Ziegenfrischkase mit Dorrfriichten, Salatbouquet & gerdstete Kernen CHF 16.00
BEO-Rindstatar auf gerdsteter Focaccia, hausgemachte Pickels & gebeiztes Eigelb CHF 18.00
Variation von der Forelle mit saisonalem Gemiise, hausgemachter Mayo & Sprossen CHF 20.00
Samiger Risotto mit Pilzen & saisonalem Gemise CHF 18.00
Hausgemachte Tagliatelle an Safransauce & gerducherter Riiebli-Lachs CHF 21.00
Hausgemachte Ravioli mit getriiffelter Ricotta-Fiillung CHF 21.00

Hauptspeisen

Saftiger Schweinebraten mit Senfsauce CHF 27.00
Hackbraten nach Baren-Art an Dorrpflaumen-Sauce CHF 28.00
Hacktatschli mit frischen Krautern & Preiselbeersauce CHF 28.00
Cordon-Bleu vom Saili, gefiillt mit Bergkadse & Schinken CHF 31.00
Schweinsfilet im Speckmantel an Rahmsauce CHF 34.00
Marinierter Pouletschenkel an Rotweinsauce CHF 29.00
Gefllte Pouletbrust mit Frischkase CHF 31.00
Gebratenes Lachsforellenfilet an Weissweinsauce CHF 33.00
Gebratenes Saiblingsfilet an Safransauce CHF 34.00
Rindsschmorbraten mit Rotweinjus CHF 31.00
Boeuf Bourguignon mit Speck, Champignons & Zwiebeln CHF 31.00
Am Stlick gegartes Rinds-Entrec6te mit Sauce Hollandaise CHF 42.00

Bei allen Hauptspeisen wird Gemiise dazu serviert. Wahlen Sie zudem zwischen folgenden Beilagen aus:
Kartoffelstock / Kartoffelgratin / Bratkartoffeln / Pommes Frites / Spatzli / Weisswein-Risotto / Gnocchi /
Hausgemachte Tagliatelle / Serviettenkn6del / Griessschnitten / Krduterreis / Variation von Gemlsen

Als vegetarische / vegane Alternative bieten wir die Wahl aus unserer aktuellen a la Carte Auswahl an. Wenn
Sie ein ausschliessliches Vegimenu wiinschen, offerieren wir gerne nach lhren Wiinschen.

Nachspeisen

4 verschiedene Kase vom Affineur Bruni, Friichtebrot & Senf CHF 14.00
Drei Minidesserts pro Person CHF 7.00
Mini-Desserts auf Platten — das kleine Dessertbiffet direkt auf dem Tisch (mind. 5 Komp.) CHF 11.00
Hausgemachter Brownie mit Vanille-Glacé CHF 9.00
Variation von Schokolade & saisonalen Friichten CHF 13.00
Dessert |hrer Wahl CHF 13.00

4-Gang-Menu exkl. Apero minus 3.00 CHF / Person
Alle Preise in CHF und inkl. MWST 5-Gang-Menu exkl. Apero minus 7.00 CHF / Person



